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Matlagningstavling inspirerar till nyskapelse
Viking Line lanserar nya nordiska smaker

I h6st kan Viking Lines resendrer njuta av Pure Nordic Tastes-ratter i helt ny tappning.
Menyerna har komponerats efter harda juryuttagningar dar rederiets egna kockar har
tdvlat med inte mindre d@n 76 olika bidrag. De segrande kockarna Maarit Juvonen och
Hanna Suonpda presenterar nu smakrika ratter med bland annat dlgravad renfilé,
norrlandsk ostronskivling och filmjolksglass.

Varje host bjuder Viking Line pa spannande temaveckor med specialmenyer fér resenarerna.
Forra arets Pure Nordic Tastes-tema var sa populart att rederiet i ar har valt att fornya den
nordiska menyn.

— Vi har en mycket hég ambitionsniva bland de kockar och kallskdnkor som arbetar
pa vara sju fartyg, och det vill vi verkligen ta vara pa och lyfta fram. Darfor utlyste vi
redan i varas en intern tavling med viss inspiration fran populara
matlagningsprogram pa tv. Juryn har inte haft ett latt arbete med att valja ut de
vinnande bidragen, men vi ar otroligt stolta over slutresultatet, sdger Bodil Stahl,
restaurangchef Viking Line.

Av de insdanda 76 bidragen som komponerats av 21 kockar valdes 17 ratter som gick vidare
till semifinalen som anordnades pa Viking Grace den 6 maj. De tavlande kockarna fick i
uppdrag att bade laga sina ratter samt att presentera dem for juryn bestaende av fem
koksmastare. Bland de vinnande ratterna marks typiskt nordiska ravaror sasom vilt, fisk,
rotfrukter och bar.

— Var strévan var att framhava de rena, nordiska smakerna nar vi komponerade de
héar ratterna. Vi har inspirerats av alla de fantastiska lokala ravaror som finns omkring
oss, och skapat en meny som ar modern, naturlig och sasongsanpassad, sager Maarit
Juvonen, souschef pa Viking Grace och en avdem som fatt flest ratter i hostens Pure
Nordic Tastes-meny.

Viking Lines vinnande kockar belénas med en resa till varldens basta restaurang Noma i
Kopenhamn, som har nordisk mat som sin specialitet. Pure Nordic Tastes-veckorna pagar
ombord alla Viking Lines fartyg fran den 1 oktober 2015 till den 29 februari 2016.

For ytterligare information, vanligen kontakta:
Christa Gronlund, Communications Manager, Marketing Communications,
christa.gronlund@vikingline.com, +358 9 123 5242
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Meny Pure Nordic Tastes

Forratter

Sockersaltad sik pa artpuré med sikrom, citronmajonnas och svartbréodssmulor
Soppa pa mandelpotatis och purjolok med knaperstekt rokt sidflask, dappeltarningar,
vattenkrasse och ortolja

Lagtempererad lax med palsternackspuré, rodbeta, laxrom och dillmajonnds
Olgravad renfilé med enbarspudding, lingonpuré och chips av jordartskocka

Varmratter

Stekt torsk med blamusselsas, sikrom, blomkalspuré och fankal

Alginnanldr med sky, kroppkaka, brynt smér och rostade morétter

Lattrokt norsk fjordlax med citronhollandaisesas, kroketter pa kungskrabba,
jordartskockspuré, fankalscrudité och picklad gurka

Helstekt oxfilé rullad i viltcrisp, oxkind, murklor och selleripuré

Hjortfilé med lingonsky och rodbeta pa tre satt och palsternackspuré

"Renlagg au vin” — langkokt renldgg i rodvin med parllok, rokt sidflask, norrlandsk
ostronskivling, rosmarin, vitlok, persilja och lapskojs

Pankofriterade kikartskroketter med rostade morotter, cocktailtomat och
soyabdnsvinagrett

Desserter

Rarorda blabar med blabarssorbet och Skyr smaksatt med vitchoklad och
marangcrisp

Hannas sockerkaka och citronsmaksatt filmjélksglass, havtornskram och linfréflarn
Rostad nordisk misli, myltade skogsbar med vaniljkram och akerbarssorbet
Karamelliserad kalvdans med hjortronmylta

Handgjorda alandska praliner med nordiska smaker
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