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Den nordiska naturen laggs ater upp pa fat pa Viking Lines farjor

| vinter kommer ravaror, ursprung, lokal pragel och genuina smaker att inta en allt
viktigare position pa Roda batarna. Den nya temamenyn Naturens skafferi har
sammanstéallts med hjalp av en tavling mellan Viking Lines kockar. I tavlingen fick
kockarna i uppgift att ge uppslag till de basta recepten for den kommande vintern.
Nordens gronskande natur, porlande backar och dimhdéljda angar laggs upp pa fat
1.10.2016-28.2.2017.

Den nordiska naturens gavor fungerade som inspirationskalla i tavlingen som ordnades pa
M/S Viking Grace, dar Viking Lines kockar tavlade for tredje aret i foljd. 18 kockar skapade
totalt 55 olika portioner bland vilka de 15 bésta valdes ut for att serveras i restaurangerna. |
de utvalda portionerna fanns bland annat renfilé, vildanka, algrygg, sikfilé och
havtornsparfait. Den nordiska naturens smaker kommer till uttryck i alla portioner.

- Véara kockar ar ambitiosa och noggranna, vilket man kunde notera i tavlingens
mycket hdga niva. De vill bjuda vara kunder pa det allra basta. Den nordiska naturen
och dess smaker ar viktiga for manga, och vi ar stolta 6ver att kunna fora fram dem
ocksa pa vara fartyg, berattar Viking Lines restaurangchef Bodil Stahl.

| arets tavling var det M/S Gabriellas kockar Maarit Juvonen, Jouni Ukkonen och llkka
Laasio som fick flest portioner enligt sina egna recept inkluderade i temamenyn Naturens
skafferi. Dessa tre framgéngsrika kockar premieras med en oférglémlig middag i Are pa
restaurang Faviken, som i ar fick tva Michelinstjarnor. Viking Lines kunder kommer att fa
njuta av Naturens skafferi i a la carte-restaurangerna pa alla fartyg fran borjan av oktober till
slutet av februari.
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