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Viking Line dukar upp hostens delikatesser

I host blir kryssningen extra vdlsmakande pa Viking Line nir rederiet fortsitter sin specialsatsning
pa mat. | september inleds skaldjurssisongen med pinfirsk hummer, krabba och musslor ombord
pa Helsingforsfartygen, det nya Abo-fartyget Viking Grace och tioarsjubilerande néjeskryssaren
Viking Cinderella. Cinderella firar dven med specialframtagna Celebration-menyer i flera av
restaurangerna ombord. Senare under hésten lanserar rederiet ocksa en mustig hostbuffé och en
viltmeny innan julbordet tar vid i mitten av november.

- Maten ar en central del av kryssningsupplevelsen. Vi valjer r
goda, frascha ravaror av hdg kvalitet som vi tillagar med om-

tanke, det ska vara en fest for gommen att ita i alla vara
restauranger. Dessutom har vi vinkunnig serveringspersonal

som garna rekommenderar den basta drycken for att

ytterligare forhdja upplevelsen, sager Bodil Stahl, restaurangchef

for Viking Line.

Skaldjursveckorna som pagar mellan den 1/9 och den 10/1 |
ombord pa Viking Grace, Mariella och Gabriella innehaller
specialframtagna skaldjursmenyer med allt fran hummer och = ‘
havskriftor till blamusslor och franska Belon-ostron. Ombord pa

Viking Cinderella erbjuds samtidigt dignande skaldjursplatier med havets lickerheter fér 390 kronor. Den stora
hostsatsningen pa den tiodrsjubilerande Cinderella dr Celebration-menyer i bade restaurang Food Garden och
Skargardskrogen, som erbjuds fran och med den 15/9. Fran och med den 16/10 erbjuds en smakrik hostbuffé i
samtliga Buffet-restauranger. Bland godsakerna aterfinns bland annat gin- och enbirsgravad lax, rokt hjortstek,
dlggryta och havtornspannacotta. Ombord pa Rosella serveras dessutom en smakrik viltmeny med bland annat
vildand och renfilé fran och med den 1/10.

Ett axplock ur mathdsten pa Viking Line:

Skaldjursveckor 1/9 - 10/11

Skaldjursmenyer med lickerheter fran Allt i Fisk i Goteborg och Kvalitetsfisk i Stockholm serveras som ett komplement till den
ordinarie a la carte-menyn i Food Garden-restaurangerna pa Helsingforsfartygen Mariella och Gabriella. P3 Viking Grace
serveras skaldjursmenyn, med bland annat en exklusiv skaldjursbuffé for 554 kronor i restaurang Oscar.

Cinderella Celebration-menyer 15/9 -17/11

| restaurang Food Garden erbjuds en treritters Celebration-meny med de populiraste ritterna fran det gangna decenniet:
Skagen pa rikor och pepparrot med 16jrom serverat pa Malaxlimpa, Helstekt sjotunga med kapris, rakor och brynt smér och
mandelpotatispuré alternativt Helstekt oxfilé Black & White, samt Cinderellas dessertbord. Pris: 379 kronor. | Skirgirdskrogen
erbjuds en fyrarittersmeny som uppdateras dagligen. Pris: 400 kronor.

Viltmeny pa Rosella 1/10-15/11

En smakrik viltmeny serveras i La Rose-restaurangen ombord pa Rosella. Bestar av skogens lickerheter sasom trattkantarell-
soppa, vildandsbrost, renfilé, vilthamburgare samt [jummen dppelpaj med hemlagad vaniljsas. Varmritter fran 141 kronor.
Hostbuffé 16710 -15/11

Nordiska hostsmaker erbjuds i samtliga Buffet-restauranger. Bland lickerheterna finns exempelvis kryddfisk fran Bromarf,
ilggryta med rotsaker, svamp och tranbar samt frostnupna tranbar med varm kinuskisas.

Julbord 16/11 - 26/12 (Cinderella fram till 12/12)

Klassiskt julbord erbjuds i samtliga Buffet-restauranger. Pa Cinderella aterkommer maisterkocken Leif Mannerstroms exklusiva
julritter i Skargardskrogen. Nytt for i ar ar att Leif Mannerstrém dven har signerat Rosellas julbord.

Nagra exempel pa matkryssningar med guldkant:

Skaldjursplata pa Cinderella

Franpriset pa kryssning med lyxig dignande skaldjursplata ar 440 kr/person i insideshytt. | platan ingar firsk hummer,
havskraftor, insjokraftor, vinkokta musslor, farska rakor, rokta rakor samt krabbklor. Ratterna serveras med brod, smor, ost.
Lyxiga gourmetkryssningar. Dygnskryssning med Cinderella. Till Helsingfors med Mariella / Gabriella
| gourmetkryssningen pa Cinderella ingar overnattning i lyx B-hytt, treratters a la carte-middag, frukost med mousserande vin
och buffélunch inkl. vin, 6, lisk och kaffe. Pris | 820 kr/person. Pa Helsingforsfartygen Mariella och Gabriella ingar tva kvillar i
lyxhytt med mousserande vin, tva a la carte-middagar samt tva frukostar med mousserande vin. Pris | 221 kr/person.
Mannerstroms exklusiva julbord i Skirgardskrogen.

Franpriset pa Cinderella-kryssning med det basta av julens delikatesser — inklusive rakor — i Skiargardskrogens lugna och
trivsamma miljo ar 509 kr/person i insideshytt.
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