Meddelande 19.9.2019

Pilotprojekt pd Viking Lines fartyg Mariella
minskade matsvinnet med 40 procent

M/S Mariella har pa fyra manader lyckats minska méngden matavfall med
uppskattningsvis 27 ton. Den insparade maten motsvarar ndstan 70 000 portioner.

Viking Line har pd allvar tagit itu med utmaningen som gdller matsvinnet. Bolaget
inledde i april 2019 tillsammans med Winnow ett projekt fér att minska matsvinnet pd
M/S Mariella.

P& M/S Mariella tilireds de flesta mdltiderna centraliserat i ett enda kok, i vars
avfallskarl man installerade vagar fér att méta svinnet under projektet. Med hjdlp av
ett datorprogram klassificeras, vags och statistikfors avfallet. | rapporterna féljer
man upp de méngder avfall som uppstdr vid dverproduktion, fran tallrikssvinn och i
tillredningen. | praktiken mats exempelvis all mat som slangs fran buffélinjen.

- Vi har lyckats minska matsvinnet per passagerare med i genomsnitt 40 procent.
Besparingar har gjorts i synnerhet genom att effektivisera arbetet i kdket. Vifaster
stérre uppmdarksamhet vid méngderna som tillreds. Ett konkret exempel ar att
overbliven kokt potatis fran lunchen kan omvandlas till Iackra tilloehér till middagen,
berdattar Viking Lines restaurangchef Janne Lindholm.

For att minska tallrikssvinnet pd Viking Lines restauranger utvecklar man bland
annat uppléggningen av maten och portionsstorleken. Till exempel i
bufférestaurangen serveras passagerarna fardiga portionsbitar, sd att var och en
latt kan ta den méngd hen vill ha.

- For att genomféra dessa dndringar har viinte alls behévt pruta pd matens kvalitet,
farskhet eller utbud, tvartom. D& vi utnyttjar rdvarorna mer effektivt och inte
tillreder onddig mat, blir det mer tid éver for utvecklingsarbete och kundservice,
fortsatter Lindholm.

Det aterstdende svinnet anvdnds fér produktion av biogas. Med hjdlp av bioavfallet
fradn M/S Viking XPRS, M/S Viking Grace och M/S Mariella producerades ar 2018
totalt 98 550 kubikmeter biogas, vilket till sin energiméngd motsvarar 111 300 liter
bensin.
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P4 M/S Mariella fortsatter matsvinnsprojektet. Tack vare de goda erfarenheterna
planeras nu ett motsvarande projekt pa M/S Gabriella.
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